


“CIBO BUONO  
PER TUTTI”… CiSEI! 

 

Il Mercato del Contadino Filiera Corta Biologica di  

Tolentino è aperto tutti i MARTEDÍ e SABATO mattina. È un 

mercato coperto dove puoi trovare un carrello sempre più 

ricco di prodotti locali da aziende agricole biologiche. 

 Il settore biologico ha fatto molta strada negli ultimi anni e sta conquistando fasce 

sempre più ampie di mercato. È necessario che, come consumatori, comprendiamo 

sempre di più quali sono le caratteristiche della produzione biologica, la sua attenzione 

alla salute dell’uomo e dell’ambiente, per un modello di sviluppo sostenibile per tutti, 

da cui il nostro motto: “CIBO BUONO PER TUTTI”. Tutti abbiamo diritto al cibo buono 

per la nostra salute e per la nostra terra, non possiamo farne a meno. 

CiSEI, il Centro Sperimentale di Educazione Interculturale 

di Tolentino (MC), con il progetto VIVI LA TUA TERRA, 

vuole impegnarsi nel sostenere lo sforzo di queste azien-

de e attività promuovendo il loro impegno per l’ambiente e per la nostra salute. 

Questo nuovo LISTINO illustra i loro prodotti ed è uno strumento in più per i GAS 

(Gruppi di acquisto solidali), GAF (Gruppi di acquisto familiari), per le famiglie, per 

singoli, per le comunità religiose, mense scolastiche, per conoscere il proprio territo-

rio e per SCEGLIERE UNO STILE DI CONSUMO RESPONSABILE E BUONO.  

 Si aggiungono al listino anche alcuni prodotti del COMMERCIO EQUO E SOLI-

DALE di uso quotidiano e per l’igiene in vendita presso la bottega del Commercio  

equo e solidale di Tolentino. Prodotti come il caffè, il sale e lo zucchero di canna non 

presenti nel nostro territorio. Molti sono biologici, e tutti sono garantiti per  

qualità e responsabilità verso i produttori e l’ambiente.  

 Inoltre troverete indicati anche AGRITURISMI BIOLOGICI locali, aziende e  

artigiani che sostengono i nostri principi di responsabilità verso la Terra e verso la 

nostra salute.  

PRENOTAZIONE E CONSEGNA 
    Il Mercato del Contadino è aperto tutti i Martedì e  

Sabato dalle ore 8:00 alle ore 13:00. È possibile PRENO-

TARE I PRODOTTI telefonando ai numeri di cellulare:  

3381487228 (Beatrice Marinelli) 3394473220 (Stefano 

Della Ceca) o inviando una email a posta@cisei.info spe-

cificando oltre ai prodotti prenotati, il nome, il cognome e un recapito 

telefonico. Se sei residente a Tolentino possiamo anche  

consegnarti la spesa a domicilio… GRATIS!  

Qui a fianco il nuovo LOGO EUROPEO (UE)  

per il biologico in vigore dal 1 luglio 2010 



Verdure  

di stagione e  

di giornata! 

Insalata, spinaci,  
cicoria, melanzane, 

zucchine, pomidori, 
peperoncini, finocchi,  
biete, verze bianche, 

verze verdi, broccoli, 
rape, gobbi, zucca 

gialla, porri 

€1,40 
al kg 

 

NOVITÁ 
Verdure fresche pronte 

in sacchetti gr 500 
 

Verdure pulite 

€1,40 
 

Minestrone 

€1,40 

 

Erbe di campo 

€1,90 

Azienda agricola  
LA TARTARUGA 

Paté 

di zucchine,  
Melanzane, peperone 

peperoncino 

fiori di zucca, carote 
mix (carote, cipolle, 

Per una spesa supe-

riore ad €5,00 si ap-
plicherà un bollino. 

La tessera ultimata 
(10 bollini) darà  

diritto ad uno  

SCONTO OMAGGIO  
pari a €3,00 

 

Il Mercato del Contadino 

Farmer’s Market Bio è 

una vendita diretta di pro-

dotti agricoli locali (Legge n. 296 del 2006) da a-

ziende agricole certificate biologiche. Sono assicurati 

qualità, risparmio, stagionalità e gusto. Inoltre 

sono tutelati gli equilibri naturali delle nostre 

campagne e soprattutto della nostra salute…   

buon appetito! 

Farmer’s Market Bio                

gr 100 

€2,00 
gr 200 

€3,00 

gr 100 

€2,00 
gr 200 

€3,00 

 

Ceci 

 

Lenticchia 

 

Zuppa 
Cereali, legumi, orzo,  

farro perlato, ceci,  
lenticchia cicerchia 

 

Orzo perlato 

Az. agricola Biodinamica  
DEMETRA 

Cereali e farine 

500 gr 

€1,80 
5 kg 

€3,00  

al kg 

Di Alessandro Acqua 

SAN SEVERINO MARCHE (MC), Via Parolito 137 
Tel: 339.6683743 - www.agriturismodemetra.it 
 

“Laudato si’, mi Signore, per sora nostra madre terra…” 

-15%
 

500 gr 

€3,00 
5 kg 

€5,10  

al kg 

-15%
 

500 gr 

€2,70 
5 kg 

€4,50  

al kg 

-15%
 

500 gr 

€2,00 
5 kg 

€3,40  

al kg 

-15%
 

 

Farina  

grano tenero 

Farina Kamut 

 

Farina di polenta 

 

Farina d’orzo 

1 kg 

€1,40 
5 kg 

€1,25  

al kg 

-10%
 

1 kg 

€2,50 
5 kg 

€2,25  

al kg 

-10%
 

1 kg 

€3,20 
5 kg 

€2,80  

al kg 

-10%
 

1 kg 

€2,00 
5 kg 

€1,80  

al kg 

-10%
 

Verdura 

Confetture 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Di Sandro e Alessia Marozzi 

CORRIDONIA (MC) 

tel: 0733.432646 
email: smarozzi1@alice.it 
 

“Il buon sapore  

Confetture 
 

Mela, mela rosa e menta, 
mela e arancia, mela e 
limone, mela e nocciola, 

fichi, fichi e arancia,  
pesche, albicocche,  

prugne, prugne selvati-
che, mela e caffè, mela e 

cioccolato, sambuco, 
sambuco e prugna,  
ciliegie, visciole, fiori  

d'acacia, peperoncino, 
oliva, issopo,  

castagne, mela e bacche 
di ginepro, pere, uva 

3 

Verdure  
Fava 

€1,60 
al kg 

 

Fagioli, fagiolini,  
piselli 

€2,50 
al kg 



Di Angelo Leonardi 

MONTEMONACO (AP) 

Erbe officinali 

ACHILLEA, ANICE, ASSENZIO, BIANCO-

SPINO, CAMOMILLA, CARCIOFO, CEDRI-

NA, ELICRISO, EQUISETO, FINOCCHIO, 
FINOCCHIO, GINEPRO, GRAMIGNA, IPE-

RICO, ISSOPO, LAURO, LAVANDA, M.I.S. 
(melissa, issopo, salvia sclarea), MAGGIO-

RANA, MALVA, MELISSA, MENTA, ORIGA-
NO, ORTICA, PASSIFLORA, PEPERONCI-

NO, PSILLIO, RUTA, SALVIA, SALVIA 
SCLAREA, TARASSACO, TIGLIO, TIMO 

 

€3,00 

a confezione (dai 30 ai 70 gr.) 

verdura 

Azienda agricola  
GIRONELLI 

Agriturismo Coroncina 
 

 

L’azienda Agricola Coroncina nasce per l 'amore 

della natura, del cibo e dell’ozio visivo. L'idea è 

di offrire con spontaneità, agli altri , la quiete e 

la salubrità della nostra casa oltre ai nostri  

prodotti biologici di qualità.  
 

Contrada Fossa, 16 - 62020 Belforte del Chienti, Macerata, ITALIA 

tel/fax 0733 906227 - info@agriturismocoroncina.it 

www.agriturismocoroncina.it 

tisane 

Azienda agricola naturale  
LA PRIMULA 

 
 

 
 

 

 
Di Angeli Leonardi 

MONTEMONACO (AP) 

www.laprimula.it - 339.7030522 - laprimula.lago@libero.it 
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Agriturismi Biologici Locali 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Di Gironelli Luigi 

MORROVALLE (MC), Via Fonte Murata 7/a 
tel: 0733.564709 - luigi.gironelli@alice.it 

“La produzione biologica  
accresce la vita del terreno, 

la fertilità naturale del suolo 
e la qualità dell'acqua”.  

Agretti 

Broccoli calabresi 

Carote 

Ciliegini 

Cime di rapa 

Oliva 

Ravanelli 

Fagioli borlotti 

Piselli 

Spinaci 

€2,10 
al kg 

 

Fagiolini 

€2,50 
al kg 

 

Cocomeri 

Pomodori  

   da conserva 

€0,70 
al kg 

Biete 

Cardi 

Cavoli 

Cetrioli 

Cicoria 

Cipolla 

Fava 

Finocchi 

Insalata 

Melanzane 

Meloni 

Patate 

Peperoni 

Pomodori 

Porri 

Radicchio 

Sedano 

Zucche Hokkaido 

Zucchine 

 

€1,50 
al kg 

 

mailto:info@agriturismocoroncina.it


di Di Felice Mauro - ASO’S 

MONTALTO DELLE MARCHE (AP) 

www.asosbio.it  
email: asos@libero.it - 338.3356867 

 
Nel periodo invernale la produzione 
si concentra sulle mele rosa dei Sibil-
lini. Durante l’intero anno avremo: 
Albicocche, Ciliegie, Mele, Nettarine, 
Pesche, Susine secondo il calenda-

rio stagionale qui disegnato. 
 
Tutte le coltivazioni sono tipiche,  

tradizionali o comunque presenti sul 

territorio da almeno un ventennio. 

Non vengono utilizzati pesticidi tossi-

ci, anche se di natura vegetale. La 

fertilizzazione del 

terreno viene fatta 

in modo totalmen-

te naturale, rinun-

ciando a qualsiasi 

forma di concima-

zione, anche se 

certificata in agri-

coltura biologica. 

 

Cestini 

di frutta 
peso minimo 2 Kg  

€5,00  

a cestino
 

Azienda agricola  
DI FELICE MAURO ASO'S 

Robiola  
bocconcini da ca. 80 g 

€1,20 

alle erbe o al pepe misto 

€1,30 

 

Robiola  
da ca. 150 g 

€2,20 

alle erbe  

€2,50 

 

Ricotta 

€8,50 
al Kg  

fuscella piccola  
da ca. 300 gr. 

 

 

€13,00 
al Kg  

 

 

Caciotta  

stagionata 

ca. 30-60 gg. 

€15,00 
al Kg  

 
 

Taleggio 

€14,00 
al Kg  

CHE COS’È L’AGRICOLTURA BIOLOGICA? È un sistema di 
produzione agricola che ha come obiettivo il rispetto dell’ambiente, degli equilibri  
naturali e della biodiversità, proteggendo al contempo la salute dell’operatore e del  
 consumatore. Utilizza tecniche rispettose della fertilità del suolo ed esclude concimi, fitofar-
maci e medicinali veterinari chimici di sintesi, e Organismi Geneticamente Modificati. 

frutta 
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Prenota il tuo cestino 

e ritiralo al Mercato 

338.3356867  

Az. Agricola 
Contessa 

Formaggio 

Di Stefano Bonfada & Irene Gassner 

FIASTRA (MC), Loc. Cupolo 1 - Tel: 331.3382025 
 

SPECIALITÁ FORMAGGI DI CAPRA DAL PARCO 
NAZIONALE DEI MONTI SIBILLINI. 
Una piccola produzione artigianale dal sapore unico.  

Bassissimo contenuto di grassi e altissima digeribilità. La 

purezza delle materie prime: latte di capra, caglio naturale 

e sale, rendono persino la crosta commestibile. 



pasta 

Impresa agricola 
LA TERRA E IL CIELO 

SCEGLI, PRENOTA E... CiSEI!  
PER PRENOTARE i prodotti:  
338.1487228 (Beatrice)  
339.4473220 (Stefano) 

 email: posta@cisei.info 

pasta farina 
LA TERRA E IL CIELO di Sebastianelli Bruno ARCEVIA (AN) 

 

La cooperativa “La Terra e il Cielo” è stata una delle prime realtà  

biologiche nelle Marche. Negli anni ha ricevuto riconoscimenti 

nazionali e internazionali per l’elevata qualità. Gli agricoltori di 

“Vivi la Tua Terra” conferiscono le materie prime alla cooperativa 

la quale le trasforma. Al Mercato del Contadino ritornano: pasta, 

orzo, legumi, ecc… www.laterraeilcielo.it 

PASTA  
BIANCA 

semola di  
grano duro 

Essiccata a bassa 
temperatura 

Formati tradizionali:  

Spaghetti, linguine, 

fusilli, penne rigate, 

cavatappi 
500 gr 

€1,30 
 
 

Formati paricolari: 
 

 Orecchiette e farfalle 

500 gr  €1,60 

 

Pappardelle  

500 gr  €1,90 

 
 
 

LINEA 
risparmio 
Spaghetti, penne,  

sedani, fusilli, pipe 

3 kg 

€6,90 

PASTA BIANCA 
semola di  

grano duro  
trafilata al bronzo 

Formati tradizionali:  
Spaghetti, linguine, fusilli, 

penne rigate, lumache, 
mezze maniche, elicoidali... 

500 gr 

€1,50 
 
 

 Fettuccine rigate 

500 gr  €1,80  

 

Reginette 

500 gr  €1,90 

 

Festoni 

500 gr  €2,00 

 

Formati giganti 

500 gr  €2,10 

PASTA  
Integrale  
di farro 

 

Sedani, strozzapetri, 

farfalle 

 500 gr  €2,40 
 

Formati speciali 
tagliatelle 

500 gr  €3,00 

CARNE 

Carni Bovine 

pacchi misti da Kg 7-10:  

fettine, bistecche,  

macinato, bollito  

€12,00 
al kg 

 

 

Carni Ovine 

Pacco minimo composto 

da metà agnello  

preparato Kg 8-11:  

bistecche, coste, metà 

testa e metà corata 

€10,00 
al kg 

Carne di Pollo  

Sia intero che in due  

o quattro pezzi 

ma tutto l’animale 

€7,00 
al kg 

 

PRENOTALA! 
La carne è su  

PRENOTAZIONE, si 

ritira in Azienda 

(c.da Santa Maria in 

Selva, 22 Treia) o al 

Mercato del Conta-

dino di Macerata 

nei giorni che  

verranno comunicati 

dal produttore. 

Azienda agricola  
VERDICCHIO FRANCO 

OLIO di oliva bio 

Bottiglia da lt 0,25 

€3,00 
 

Bottiglia da lt 0,75 

€9,00 

Dama VETRO da lt 5 €45,00 

 

NOVITÁ 

in TETRA PAK  

5 lt con rubinetto    

Confetture 

frutti selvatici  
gr 400 

€3,00 
 

Ciliegie dolci,  
Ciliegie selvatiche,  
Visciole, Amarene, 
Albicocche, Fichi 

bianchi, Fichi rossi, 

Fiori albero di giuda 
e mele, Fiori 

d’acacia e mele,  
Sambuco 

Olio                

Confetture Carne 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Di Franco Verdicchio 

TREIA (MC) - C.da Santa Maria in Selva, 22; 0733.561218 

FATTORIA DIDATTICA 
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CEREALI 
 

Riso  
Riso Integrale  

1 kg  €2,80  
Semintegrale 

1 kg  €3,00  
Riso Bianco 

1 kg  €3,20 

  

Miglio  
decorticato  

500 gr  €2,00   
Farro Perlato  

500 gr   €1,90  
Orzo Perlato  

500 gr   €1,40
 

PASTA 
integrale di 
grano duro 

 

Formati tradizionali 

500 gr €1,30 
 

Corallini all’orzo 

500 gr  €1,70 
 

Fettuccine al saraceno 

500 gr  €2,10 

PASTA  
Semintegrale 

di farro 
Lumache, fusilli,  

penne. 

500 gr  €2,60 
 

Lasagne  

 500 gr  €2,50 

PASTA al kamut 

semintegrale 
Formati tradizionali 

500 gr  €3,40 

CAFFÈ  

d’Orzo 
Torrefatto Macinato  

500 gr  €1,70  
Torrefatto all’anice 

500 gr  €2,60  
 

LEGUMI  
Fagioli Borlotti  

500 gr  €3,00   
Fagioli Cannellini  

500 gr  €3,10  
Lenticchie  

500 gr  €3,10 

Cicerchia 

500 gr  €3,60
 

 

Minestroni 
e creme 
Si diluiscono in  

1 litro di acqua 
 

Minestrone al farro; 
Minestrone all’orzo.    

100 gr €1,90 
 

Crema cereali  

e verdure  

100 gr  €1,35 

Crema d’orzo  

e verdure  

100 gr   €1,55 

Crema di riso  

miglio e verdure  

100 gr   €1,55
 

Crema di farro  

miglio e verdure  

100 gr   €1,55
 

 

SUGHI  
Passata pomo-

doro e basilico  

350 gr  €1,40
  

Pomodori Pelati  

400 gr  €1,25  
Passata vellutata  

700 gr €1,70 
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Sugo pronto  
alle melanzane  

300 gr  €2,45  
ai funghi  

300 gr  €2,95 

 

FARINE  
macinate a pietra 

 

Farina integrale  
grano tenero  

1 kg  €1,90 

5 kg  €8,50  

 

Farina tipo zero  
di grano tenero 

(per pane, pizza, ecc..) 

1 kg  €2,10 

5 kg  €9,50  

 

Farina integrale  
di orzo  

1 kg  €2,00 
 

 

“La produzione biologica  

accresce la vita del terreno, 

la fertilità naturale del suolo 

e la qualità dell'acqua”.  

Agriturismo bioecologico 
LA QUERCIA  

DELLA MEMORIA 
 

La Quercia della Memoria partecipa al progetto delle “Fattorie del 

Panda”: una rete di agriturismi nelle aree protette, promossa in Italia 

da WWF, ANAGRITUR e FEDERPARCHI. L’agriturismo aderisce alla rete 

degli ecoturismi della Provincia di Macerata e ha ottenuto il logo d’oro 

del Parco Nazionale dei Monti Sibillini. 

 

Contrada Vallato - San Ginesio (MC) 

Tel/Fax 0733.694431 - cell: 348.4768272 

email: fdiluca@interfree.it 

www.querciadellamemoria.it 

Agriturismi Biologici Locali 



PANE 
Cotto con forno a legna, 

lievitato naturalmente, 

farina macinata a pietra.  

Il LIEVITO MADRE o  

pasta madre consente 

inoltre una maggiore di-

geribilità e conservabilità. 
 

Pane speciale  

Farina di grano tenero 

tipo “0”, acqua,  

lievito madre, sale, 

SESAMO 
€5,50 

al kg 

OLIVE 
€6,50 

al kg 

NOCI 
€7,50 

al kg 

 

Pane bianco 

Farina di grano tenero tipo 
“0”, acqua, lievito madre 
(farina e acqua), farina di 

grano tenero tipo 
“integrale”, sale 

Pane integrale  

Farina di grano tenero tipo 

“integrale”, acqua, lievito 
madre, sale 

€3,50 
al kg 

€2,00 
500 gr 

 
 

L.A.B. LABORATORIO  
ARTIGIANALE BELLESI 

DOLCI 

SECCHI 

 

Biscotti  

Integrali;  

all’uvetta; al miele 

€1,50 
a hg 

€10,00  

pacco famiglia 1 Kg 
 

Biscotti  

con vernaccia 

€1,50 
a hg 

€14,00  

pacco famiglia 1 Kg 
 

Tronchetti 

con cioccolato;  

€1,50 
a hg  

€12,00  

pacco famiglia 1 Kg 
 
 
 

 
Farina di grano tenero tipo 
“0”, lievito madre (farina e 

acqua), miele millefiori, 

acqua, olio di girasole, sale 
 

Biscotti  

di kamut-uvetta;  

di farro-uvetta 

€1,70 
a hg 

€14,50  

pacco famiglia 1 Kg 

 

Biscotti  

con uovo e uvetta;  

con uovo e cioccolato 

€1,50 
a hg 

€14,00  

pacco famiglia 1 Kg 

 

Cantucci  

allo zucchero  

di canna 

€2,00 
a hg 

pane  

pizza  

e dolci 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prodotti Naturali e biologici  

Loc. Pian di PIeca, San Ginesio (MC) 

Produzione artigianale di pane, pizze e dolci secondo antichi procedi-
menti di lavorazione ottenuti con ingredienti naturali e biologici senza 
concimazioni o trattamenti chimici, aromi naturali non specifici,  
margarine, derivati del latte, ammoniaca. 
“EQUILIBRIO, ARMONIA E SALUTE” 

www.labdibellesi.it - tel. 0733.694498 - fax: 0733694077 

TARALLI E  

SALATINI  

al sesamo 
Farina di grano tenero tipo “0”, 
acqua, lievito madre (farina e 
acqua), olio extra vergine di 
oliva, semi di sesamo, sale. 

Disponibili anche con  
origano o rosmarino 

€1,50 
a hg  

€12,50 
1 kg 

 

SALATINI  

al pomodoro 

Farina di grano tenero tipo “0”, 
acqua, lievito madre (farina e 
acqua), olio extra vergine di 

oliva, sale,  
spezie (origano, basilico, erba 
cipollina, peperoncino rosso) 

€1,50 
a hg  

€13,00 

DOLCI 

FRESCHI 
 

Ciambellone  

con uvetta 

Farina di grano tenero tipo 
“0”, lievito madre (farina e 

acqua), miele millefiori, 
acqua, olio di girasole, sale 

€5,00 
500 gr 

Maritozzi  

con uvetta  

Confezione da  
5 pezzi da 70 gr l’uno 

Si realizzano anche prodotti natalizi e pasquali PIZZE 

ROTONDE 

Farina di grano tenero tipo 
“0”, acqua, lievito madre 

(farina e acqua), olio extra 

vergine oliva, farina di gra-
no tenero tipo Integr., sale 
marino, con farcitura di: 

 

Rosmarino 

€2,50 al pz 

 

 

Cipolla 

€3,00 al pz 

 

 

Rossa con  
pomodoro 

€3,50 al pz 
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formaggi 

Azienda agricola  
RAZZETTI & MARCOZZI 

 
Pecorino  
Fresco 

Forma intera s.v. 1 kg 

€12,90 
al kg 

 
Pecorino  
Fresco 

Forma intera s.v. 2 kg 
Metà s.v. 1 kg 
1/4 s.v. 0,5 kg 

€12,90 
al kg 

 
Pecorino  

semistagionato 
Forma intera s.v. 1,5 kg 

Metà s.v. 0,8 kg 

€18,90 
al kg 

 
Pecorino  

Secco 
Forma intera s.v. 1,2 kg 

Metà s.v. 0,6 kg 

€22,00 
al kg 

 

Il SABATO mattina potete trovare  

inoltre ricotta, mozzarelle, formaggi 
freschi, magri… 

Di Coloccini  

Antonio 

STAFFOLO (AN) 

Tel/fax: 0731.779277 
Cell: 329.4020276 
 

 
Azienda Biologica 
Produzione  
Verdicchio D.O.C. 
dei Castelli di Jesi 

 
 

Azienda agricola  
SANTA CATERINA 

Verdicchio 

Dama da lt 5 

€7,00 
 

 

Rosso  

da tavola 

Sangiovese 

Montepulciano 

Lacrima di  

Morro d’Alba 

Dama da lt 5 

€7,50 
 

 
Vuoto a rendere 

€2,00
 

Rosso da Tavola 

Montepulciano,  
Cabernet e Sangiovese 

lt 0,75 

€3,00 
 

 

Santa Caterina 

Verdicchio Base 
lt 0,75 

€3,50  

 

Fonte della Corte 

Verdicchio Selezione 

lt 0,75  

€7,00  

Vino 

Pecorino  
di Fossa 

Forma intera s.v. 1,8 kg 
Metà s.v. 0,9 kg 

€26,00 
al kg 

 
Pecorino  
al Tartufo 

Forma intera s.v. 1 kg 
Metà s.v. 0,5 kg 

€20,00 
al kg 

 

Pecorino  
al Peperoncino 
Forma intera s.v. 1 kg 

Metà s.v. 0,5 kg 

€15,50 
al kg 

 
 

Tutti i prodotti  
sono venduti a peso.  
Il peso dei prodotti  

è indicativo. 
 

Per ordini superiori  

a €100,00 verrà  

applicato uno  

sconto del 5% 
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CROSTATINE  
Farina di grano tenero tipo "0", 
malto di riso o zucchero di can-

na, lievito naturale (farina gr. 
ten. Tipo "0" + acqua), olio di 

girasole, bucce d'arance candi-
te, sale, con farcitura di: com-

posta di susine  
o confettura extra di pesche  

o di albicocche  
 

€1,30  

al pezzo 
 

MERENDINE 
Farina di grano tenero tipo "0", 
lievito naturale (farina gr. ten. 
Tipo "0" + acqua), zucchero di 
canna, olio di girasole, ciocco-
lato fondente, miele millefiori, 
bucce di arance candite, sale.  

 

 

Aperto tutti i  
martedì  
e sabato  

Di Razzetti Giovanni 

CASTEL DI LAMA (AP) - C.da Villa Cese, 44 
tel. e fax: 0736.812121 - cell. 3296188496 
email: razzettiemarcozzi@libero.it  
 

Produzione propria di formaggio pecorino e ricotta 
caglio naturale senza conservanti 



Azienda agricola  
CINTAMANI DHAM 

Tahin 
di sesamo 

200 gr 

€4,50 
 

Pasta 
strozzapreti di kamut 

500 gr 

€3,50 

 

Pasta 
Senatore cappelli 

500 gr 

€3,50 

www.agramater.com 

Agriturismo 
AGRA MATER 

 

In un casolare di campagna, immerso tra le dolci colline mar-
chigiane, ristrutturato nel pieno rispetto dell’architettura 
tipica dell’entroterra marchigiano e arredato seguendo un 
gusto ricercatamente sobrio e piacevolmente familiare, la 
nostra idea di natura, di rispetto e di cultura dei suoi prodot-
ti, ha preso corpo creando un azienda agricola condotta  

seguendo i metodi dell’agricoltura biologica.  
 

Contrada Monti, 3 - 62020 Colmurano 

Macerata, ITALIA 

tel 339.3769357 - 347.7656096 

info@agramater.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cooperativa sociale ONLUS “La Talea” a.r.l. 

TREIA (MC), C.da S. Maria in Selva, 70 
tel. 0733.561181  cell: 335.6664777 
info@cooperativasocialelatalea.it  
 

www.cooperativasocialelatalea.it 

La Talea, cooperativa sociale ONLUS,  
costituitasi nel luglio del 2001, opera nel 
territorio della Provincia di Macerata 
nell'inserimento lavorativo di persone in 

condizione di disabilità o svantaggio. 

 

 
 

Coop. Sociale ONLUS  
LA TALEA 
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Agriturismi Biologici Locali 

saponi, 

miele ... 
di Da Ros Gualberto 

CAMPOROTONDO (MC) 

tel: 0733.907248 - guna.1@virgilio.it  SAPONE 
naturale 

Sapone all’olio di oliva  
e oli essenziali. 

arancio, menta, citronella, 
lavanda, litzea cubeba, can-
nella, menta e cannella, ani-

ce, patchouli, palmarosa, 
pino silvestre, timo. 

100 gr 

€3,00 
 

DENTRIFICIO 

naturale 
Salvia, menta, rosmarino.  

Anice, tea tree oil. 

50 gr 

€3,50 
 

BALSAMO 
labbra 

Balsamo labbra alla cera d’api 

all’arancio o alla menta 

10 gr 

€2,50 

 

MIELE  
millefiori 

* per acquisti maggiori 

di 5 kg €6,50 al kg 
 
 

MIELE acacia 

 

Marmellata 
Di more di gelso, di prugne,  
di fichi, di zucca e arance 

220 gr 

€3,50 
 
 

Orzo mondo  
tostato 
400 gr 

€3,00 

 

Orzo mondo  
tostato all’anice 

400 gr 

€3,50 

 

Farina  
di kamut 

500 gr 

€3,00 

500 gr  

€4,50 
1 kg 

€8,00 * 

500 gr  

€5,50 
1 kg 

€10,00 

miglio 
500 gr 

€3,00 

kamut 
500 gr 

€3,00 

mailto:info@agriturismocoroncina.it


Come si prenota? 
 
 

CiSEI organizza la prenotazione dei 
prodotti di filiera corta biologica telefo-

nando ai seguenti numeri di cellulare: 
  

338.1487228 (Beatrice Marinelli)  

339.4473220 (Stefano Della Ceca)   

o per email: posta@cisei.info 
(non saranno accettate prenotazioni senza 

).telefonico recapitoe un cognome , nome 
 

I prodotti potranno poi essere ritirati tutti i  

Martedì e Sabato al Mercato presso 
l’associazione CiSEI, via Gramsci, 1 a Tolentino 

(MC). Possono anche, su richiesta, essere conse-
gnati a domicilio se residente nel Comune di To-

lentino. 

 

 

 

 

 
 

Vai al sito www.cisei.info e iscriviti alla   

NEWSLETTER e ricevi per email tutti gli  

Chi è CiSEI? 
 

Il Centro Sperimentale di Educazione 
Intercu l tura le  è una l ibera  
associazione e nasce nel 2009 a  

Tolentino (MC) con l’intento di: 

 1. offrire occasioni di incontro e di con-
fronto, sviluppando percorsi di orientamen-
to, miglioramento e risposte ai problemi delle 

persone attraverso la prevenzione e le relazioni 
di aiuto; 

 2. valorizzare, organizzare e promuovere 

modelli di sviluppo sostenibili e giusti (es: 
Mercati del Contadino Bio), improntati alla  
sobrietà e alla cooperazione per una ecologi-

a della natura e una nuova ecologia umana e 
sociale, sia a livello locale che globale; 

 3. riassumere, in un’unica realtà, libere 
c on osc enz e  ed  e spe r i enze  pe r 

un’informazione indipendente per tutti e per 
la diffusione di valori come la giustizie, la pa-
ce e il bene comune. 

www.cisei.info 
11 

Cos’è “Vivi la 

Tua Terra”? 
 
 

 

 Il progetto (nato nel 2007) vuole 
valorizzare l’importanza di una sana  
agricoltura per il mantenimento e la 
salvaguardia dell’ambiente, delle colti-
vazioni autoctone, della biodiversità, dei 
prodotti tipici locali di stagione concepiti 
con metodi prescritti dal Regolamento 
biologico. Inoltre con la filiera corta bio-
logica, si dimostra che l’inquinamento si 
può diminuire anche a partire dalle 
nostre mense quotidiane. 
  
 Salvaguardare il ruolo degli agri-
coltori sul territorio, facendo tesoro del 
loro lavoro e aiutando i giovani a  
diventare imprenditori agricoli.  
 
 Agevolare il collegamento tra pro-
duttore agricolo e consumatore in 
modo che quest’ultimo possa avvalersi 
di un rapporto diretto nell’acquisto e che 
il coltivatore possa ottenere un equo  
riconoscimento economico per il suo  
lavoro. 
 
 Diffondere nei giovani e nei  
ragazzi la cultura della tutela dei luo-
ghi in cui vivono, della qualità degli 
alimenti vivi e sani, dell’importanza di 
un ambiente pulito, come requisito  
fondamentale per il mantenimento della 
salute;  
 
 Tenere saldo il principio di  
sovranità alimentare: le genti di ogni 
luogo devono creare la possibilità di  
un’autosufficienza alimentare, nel ri-
spetto dei principi di salvaguardia di am-
biente, qualità, biodiversità ed economi-



Di Angelo Leonardi 

MONTEMONACO (AP) 
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EOS: produzione e vendita diretta abbigliamento uomo 

donna completamente eco compatibile. Utilizziamo solo 
materiali naturali e colori estratti dalle piante tintorie.  

Produciamo solo in Italia utilizzando laboratori artigiani  
per valorizzare al massimo il territorio.  

Vendita su ordinazione. Scriveteci per maggiori informazioni: 
verremo da voi per mostrarvi il campionario.  

Cell: 3687493428 (Sara) - eosfashion@gmail.com  
Falconara Marittima (AN) 

Abbigliamento Bio&Eco 

IMMAGINE di Rocchi Matilde, Via della Pace, 278 - 62100 

Macerata (MC) ITALIA - Tel: 0733.270249 - fax 0733.270272 

email: cot@cotognini.it - www.cotognini.it 

 

Cartotecnica Packaging Espositori 

CiSEI inoltre  

promuove: 

Il carrello settimanale del 
Mercato del Contadino 

Biologico di Tolentino: 
 

1. Cereali e tuberi: 

    Pane, pizze, dolci 

    Pasta e riso 

    Orzo 

    Patate 

    Farine 

2. Ortaggi e verdure 

3. Frutta 

4. Marmellate / Confetture 

5. Miele 

6. Carne fresca 

7. Carne stagionata (insaccati) 

8. Legumi secchi: 

     ceci, fagioli, lenticchia, cicerchia,       

     piselli, ... 

9. Legumi freschi: 

      fagioli, fagiolini, fave, piselli 

10. Formaggi freschi  

 e stagionati 

11. Grassi da condimento: 

 Olio 

 Burro 

12. Piante officinali 

13. Vino 

14. Birra  



SI CONFEZIONANO 

CESTI REGALO 

 

SCEGLI, PRENOTA I PRODOTTI 
DEL MERCATO E RITIRALI COMO-
DAMENTE TUTTI I MARTEDÍ e 
SABATO MATTINA AL MERCATO 
DEL CONTADINO BIO. 
TOLENTINO - VIA GRAMSCI,1 (VICINO IL  

TEATRO VACCAI E LA SCUOLA DON BOSCO) 
 

PER PRENOTARE:  
338.1487228 (Beatrice Marinelli) 

 339.4473220 (Stefano Della Ceca) 
eMail: posta@cisei.info 

 

Vai al sito www.cisei.info e iscriviti alla 

NEWSLETTER e ricevi per email tutti gli  

aggiornamenti del Mercato del Contadino Bio 

I prezzi scritti sul presente listino  
possono subire variazioni.   

Grafica a cura  di CiSEI  
Maggio 2010 
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Birra Lager Bionda 

Birra Alt Rossa 

 

cl 0,33  €2,00 
 

cl 0,50  €3,50 
 

cl 0,75  €4,50 
 

l 5  €15,00 

Azienda agricola  
IL BOCCALE D’ORO 

Di Bianchi Luciano 

Via Cervidone 1, CINGOLI (MC) - tel: 0733.617308  
 

Produzione di BIRRA ARTIGIANALE  in bottiglie e fusti.  

Birra non pastorizzata, senza conservanti e  
gasata con metodo naturale. Alcool 5% 

Azienda Agricola con trasformazione naturale non certificata 



Commercio Equo e Solidale 
 

Si aggiungono al catalogo anche i prodotti del Commercio Equo e Solidale,   

un’attività commerciale fondata sul dialogo, la trasparenza e il rispetto, che 

cerca di stabilire una maggiore equità nel mercato internazionale. Passaci a 

trovare in bottega, in via della Pace a Tolentino (MC), o scopri tutti i nostri 

prodotti su: www.mondosolidale.it.  

Puoi prenotarli e poi ritirarli presso la 

bottega del Commercio Equo o il Merca-

to del Contadino il martedì e il sabato. 

CAFFÈ  

El Bosque  

100% arabica  
 

macinato 

Moka 

250 gr  

€2,90 

 

 

macinato 

Espresso 

250 gr  

€2,90 
 

 

100% arabica  

in grani 

500 gr 

€5,80 
 

ZUCCHERO  

di canna integrale 

biologico 

500 gr 

€1,90 
 

1 kg  €3,50  

 

ZUCCHERO 

YARABE  

di canna cristallino 

1 kg  €3,20  

 

 

SALE 

grezzo 

1 kg 

€1,20 

 

La Bottega del Mondo  

di Tolentino 
 

Indirizzo: Via della Pace, 65 - Tolentino (MC) 

Orario: Aperto dal martedì al sabato (escluso lunedì mat-
tina) dalle 9:30 alle 12:30 e dalle 17:00 alle 20:00  

Come arrivare: Dalla SS77 uscite a Tolentino est, seguite in 
direzione Tolentino; alla rotonda, prendete la 3° uscita e 
continuate su Via Nazionale, dopo 2 km entrate a Tolenti-

no, proseguite su Via Nazionale, dopo il ponte girate a 
destra e percorrete Viale Cesare Battisti, girate attorno al 
Palazzo Europa (Banca delle Marche) e sulla destra tro-
vate Via della Pace. 

Per collaborare: Franco 348.8609474                              
Gianluca 340.5045302 

www.mondosolidale.it 
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TÈ nero  

dalla Tanzania 

20 filtri   €1,45   

 

Tè nero PEKOE 

SFUSO bio  

100 gr  €2,90 
 

 

Tè verde  

Vietnam 

20 filtri  €1,95 
 

 

COUS COUS  

integrale bio 

500 gr 

€3,80 
 

CIOCCOLATA  

Equo Bonita  

crema cacao  
e nocciole 

750 gr  €4,70 
 

 

CACAO  

Conacado  

amaro in polvere  

biologico 

750 gr  €1,20 
 

 

Cacao  

solubile  

biologico Equik 

300 gr  €2,95  

 



LYMPHA DETERGENTE  

BUCATO A MANO  

E IN LAVATRICE 

Flacone 2 lt ……………………€9,55 

Tanica 5 lt …………………….€23,80 

 

 

LYMPHA DETERGENTE 

PIATTI - Detergente 

concentrato lavaggio  

manuale delle stoviglie 

Flacone 1 lt ……………………€3,80 

Tanica 5 lt …………………….€18,80  
 

 

LYMPHA DETERGENTE  

PAVIMENTI E  

UNIVERSALE PER TUTTE 
SUPERFICI DURE 

Flacone 1 lt ……………………€3,25 

Tanica 5 lt …………………….€14,20     
 

 

LYMPHA DETERGENTE  

ANTICALCARE  
PER BAGNO E CUCINA 

Spray 0,5 lt …………………….€2,85 

Ricarica 0,5 lt ………………….€2,30 

 

 

LYMPHA SAPONE  
LIQUIDO PER MANI  
Al Vetyver 

Azione Antibatterica con Olio 

di Tea Tree e Rosmarino 
Erogatore 0,5 lt ……………€4,50 

Ricarica 1 lt …………………..€6,40 

 

La prima linea europea di detergenza  
per la casa Equosolidale, Biologica  

ed Ecologica… 

LYMPHA SFUSO  

alla SPINA 
 

Ricarica Bucato €4,47 
1 lt  

risparmi -€1,45 
quando ricarichi la tanica da 5 lt! 

 

Ricarica Piatti €3,40 
1 lt 

risparmi -€1,80 
quando ricarichi la tanica da 5 lt! 

 

Ricarica Pavimenti €2,60 
1 lt 

risparmi -€1,20 
quando ricarichi la tanica da 5 lt! 

 

...risparmi, inquini di meno e sei 

attento alla salute! Diventa così un 

consumatore moderno che sceglie prodotti 
di alta qualità, biologici, naturali, ecologici, 

biodegradabili, efficaci, sicuri, delicati sulla 
pelle, non testati sugli animali.  

 

 

Per maggiori informazioni sul prodotto vi-
sitate il sito web www.lympha.eu  

oppure contattate i responsabili  
della Bottega del Mondo.  

 

Franco 348.8609474 

www.lympha.eu 

detergenti 
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CiSEI sostiene e promuove inoltre  
i prodotti della cooperativa Mondo Solidale 

 
 
 
 

e di attività locali attente all’ambiente e  
alla salute delle persone. 

MERCATO DEL CONTADINO BIOLOGICO 

FARMER’S MARKET BIO  

VENDITA DIRETTA 

FILIERA CORTA BIOLOGICA 

Il Mercato del Contadino Filiera Corta Biologica  
nasce nel 2007 dal progetto-movimento  “Vivi la Tua Terra”  

promosso a partire dal 2009 dall’associazione CiSEI di Tolentino (MC) 
 

www.cisei.info 

L'iniziativa fa riferimento al DECRETO 20 Novembre 
2007 del MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICO-
LE ALIMENTARI E FORESTALI sull' "Attuazione 
dell'articolo 1, comma 1065, della L. 27 dicembre 
2006, n. 296, sui mercati riservati all'esercizio della 
vendita diretta da parte degli imprenditori agricoli". 


